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Le Chocolat est un support d’exception pour vous faire

La Maison découvrir des mariages de parfums, des alliances texturées et

des saveurs exquises qui sauront ravir vos papilles tout au long

de l'année quelle qu’en soit I'événement ou I'envie.

Sandrine Chappaz et son équipe congoivent et fabriquent des
chocolats et des confiseries avec passion : c’'est pourquoi le
plaisir simple de confectionner avec délicatesse de bons
chocolats traditionnels cétoie I'exaltation de la recherche et de
la création de golits nouveaux.

Sandrine Chappaz souhaite que ses chocolats vous invitent &
I'attendu autant qu'a l'inattendu pour que votre plaisir rime avec

délectation.

Le mot de
Sandrine Chappaz
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Passionnée depuis toujours par la Nature et les

trésors qu'elle nous offre, que ce soit des
plantes, des fleurs, des fruits, du miel ou encore
des champignons, j'ai congu, élaboré puis affiné
chacune de mes recettes pour vous faire

découvrir une infinie variété de parfums.
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Au fil des saisons, vous découvrirez des séries

limitées de chocolats et confiseries, dévoilant

des notes trés différentes aux saveurs

herbacées, épicées, grillées ou encore fruitées.
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ILS nous font
confiance

Nos partenaires etoilés

*** _ Paris, Le Fantin

Le Cheval Blanc*** - Courchevel et St Tropez, le Ritz
Latour® - Grenoble, le Chabichou** - Courchevel, |'AinTimiste* - Poncin,
I'Auberge de I’Abbaye® - Ambronay, I'Ursus® - Tignes, sans oublier notre

partenaire historique, les Caves de la Chartreuse - Voiron.

Elodie & Julien
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Merci Sandrine, tout le monde a adoré ce petit
cadeau gourmand et nous avons eu de nombreux

compliments.

Camille & Antoine

Quel bonheur d'avoir offert vos chocolats & nos

proches | Chaque bouchée était un délice, et
I'élégance des présentations a parfaitement
complété notre décoration de table. Nous avons
été ravis de la qualité du service et de la

gentillesse de I'équipe. Merci encore ! 99



Les coffrets de
chocolats

Découvrez nos assortiments de chocolats
congus avec soin pour offrir une palette de

saveurs uniques a vos invités. Du praliné
croustillant & la ganache fondante, vous
avez |'‘assurance d'offrir un cadeau qui
éveille les sens, tant par le goit que
aspect visuel avec nos packagings
élégants.

Tous les coffrets sont disponibles en
assortiments de chocolats Noir ou Noir

et Lait, avec ou sans alcool.

DLC : 1 mois
Prix des boites TTC :

4 chocolats (30 g) : 4,60 €
@ © chocolats (70 g) : 8,80 €
20 chocolats (150 g) : 16,81 €
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Boites Boites Boites
4 chocolats 9 chocolats 20 chocolats et plus

Les coffrets @
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Personnalisez vos
moments forts |

Mariages, baptémes, anniversaires, fétes

de famille... En plus de notre gamme de
coffrets habituels, nous vous proposons un
service de personnalisation complet

pour tous vos évéenements.

Choisissez de personnaliser vos chocolats
et/ou leur packaging, pour offrir un
cadeau & la fois raffiné et percutant, qui
restera dans les esprits et ravira les
papilles !
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Chocolats Coffret avec bague Coffret avec message
personnalisés avec personnalisée personnalisé &
logos et message a l'intérieur de la boite
9 g

I'intérieur de la boite

Tarifs dégressifs a partir de 5 kg de chocolats commandés.

La personnalisation @




Personnalisez vos
moments forts |

Le process de personnalisation :

Prendre contact avec nous pour recevoir votre devis sur-mesure.

Validez votre commande en retournant I'offre retenue signée
/7 n
Bon pour accord”.

Nous envoyer le fichier de votre visuel en format vectorisé
(.eps ou .ai) pour recevoir et valider votre Bon A Tirer avant

impression.

Choisir la date & laquelle vous souhaitez distribuer vos chocolats.
Nous vous conseillerons en fonction des DLC des produits.

Nous fournir la ou les adresses de livraison.

A nous de jouer!

[ Délais

a partir de la signature du BAT

Chocolats personnalisés 6 semaines
Bague personnalisée 2 semaines
Message personnalisé 3 jours
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Le process




Nos services

Tous nos produits sont a conserver dans un endroit frais et sec, entre 12 et
18°C.

Vous avez le choix entre plusieurs options de livraison :

Vous pouvez retirer votre commande directement dans notre
boutique...

... Ou privilégier |'expédition pour recevoir vos produits & votre
adresse.
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- Nous expédions dans toute I'Europe !




Contactez-nous

Notre équipe dédiée se tient a votre disposition pour concevoir votre
projet gourmand. N'hésitez pas & nous contacter pour recevoir votre
offre personnalisée :

Sandrine CHAPPAZ - Charlotte MURET
contact-proechocolatschappaz.com
+33(0)6 18 10 7192




